100 Jahre
Cercle Chefs de Cuisine de Berne

Zehn historische CCCB Kuchenchefs mit Stranlkraft
Im Ruckblick auf 150 Jahre Schweizer Kochkunst

HANSJORG WERDENBERG
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PersOnlichkeiten und ihre Hauptwerke

Wenn wir die damals bekanntesten Kdéche und deren kulinarischen Werke betrachten, so kann man feststellen, dass

einige dieser Werke noch heute fUr die Entwicklung der Kochkunst stehen und Zeugnis dafur ablegen.

1908 Kulinarisches

Lexikon
und Menubuch
1901 La cuisine illustrée 1904 The Century
1846 The modern cook 1867 Le livre de cuisine 1938 Larousse gastronomique Cookbook
1856 La cuisine classique 1889 Dictionnaire universel 1903 Le guide culinaire

de cuisine

22
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Dictionnaire universel
de cuisine, ca. 1889

Le guide culinaire - 1903
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Kulinarisches Lexikon und Menubuch — 1908

The Century Cookbook — 1904 Charles EImé Francatelli
Urbain Dubois &
coiaes Emile Bernard
% . Jules Gouffé

 Kulinarisches Lexikon
| Joseph Favre

und
Mem:?uc;h Prosper Montagné

Charles Hermann Senn.

Auguste Escoffier

T

Charles Herman Senn

~ Hermann Bieder
unter Mitwirkung von X
Jos. Strebel, Charles Lien, Henri Diirst,
L. Monod und anderen.




Curnonsky — Bibendum

1923 erste Ausgabe des Michelin-Restaurant-Fuhrers.

1926 erste Vergabe von Michelin-Sternen.
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Erste grosse Kochkunstausstellung in Frankfurt
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Schweizerische
Hotelfachschule Luzern

Grundung 1909
der
Schweizerischen
Hotelfachschule
in Luzern

Historische Fotografie aus den Anféngen der Schweizerischen Hotelfachschule.
Im Vordergrund, ganz links aussen, ist der Kursinstruktor Herr Ernst Pauli.
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Die deutsche HeeresfUhrung, v.l.n.r.; Paul von Hindenburg, Kaiser Wilhelm II.
und Erich Ludendorff.




Die Spanische Grippe

Leittafel
1914 - 1920

1914-18 1. weltkrieg
1918 Landesstreik

1918-20 Die Spanische
Grippe



Leilttafel
April 1920

Union Helvetia,
Gruppe der Koche

Internationaler
Verband der Kdoche

Verband Schweizer
Kdche

Syndikat der Kdche

g ?ciété Suisse des Cuisiniers.

it euch marschies eren und eiuch

Schweiz. Kochverband

Emladung

Donnerstag, den 15. April 1920

vomﬂﬁags 11 Ubr im Lesezimmer der Sekiion Bem
der U, H., Hoteigzﬁse 6 in Bern. :

‘l‘m&tnndcnlhte H

1. Wahl des Tagesbureaus.

2. Feststellung der Abstimmungsergebpisse iiber

die Statuten und der Konstituierimg des S. K.V,

3. Bericht des provisorischen Komitees fiber seine
Vorarbeiten,

4, Wahldes Zentral as;den(en,des Zeuttalkomitces

und der Abgeordneten in die G.-D., sowie eines

Ersatzmantes.

-5, Wahl der Rechnusgsrevisoren.

6. Bericht und Beschlussfassuug tiber die Fusions-

bestrebunge

istration.

ng sichenden Zeit auf moghchste Vo N
ng er wichtigen Trakianden.
Es lebe die Schweiz. E‘mhestaorgamsahon!
Es Iebe der Schweiz. Kochverband! :
Be: ~April 1920,

Githache v ch o Y h

e*sten Delegnertenversammlung'

T Rgndn und Antrag betr. die Dirchfiihring der‘ 1
; ber die Eunﬁtmgsverhanﬂ!ungen mit |

B

g
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Zentralcomité des Schweiz. Kochverbandes, Basel
Juni 1921 bis Juni 1925

CCCB CCCB

CCCB

Whntagnrpaie

. Johmid, Dane/
W. Salsmann R. Baumann Ch. Wyt
GensSebr, UL H,

H. Cermainer L Vogt E Sewn E Schirer
Sebretir S, K.V Zentral-Pris. S, KV Vige-Prids S K.V
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Albert Conrad (1897 - 1971)

Karriere

Lausanne-Palace

Palace Luzern

Palace Lugano

Carlton, St. Moritz

Luxor Winter-Palace in Assuan
Baur-au-lac, Zurich

(Sous-Chef unter Fritz Ehrsam)

Grand Hotel, Frienze

Als KUchenchef

Bahnhofbuffet Bern

Palace, St. Moritz

Bahnhofbuffet Luzern
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Fritz Christen
Auguste Escoffier 5

Julien Schneitter
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Karriere

Hotel Lowen, Lungern
Hotel Suisse, Ospedaletti (I)
Viele Anstellungen in
Saisonbetrieben wie auch
Anstellungen in Argentinien
und Agypten.

War der «Konig der kalten
Kcheny.

Weltweite Eroffnungen von
Hilton Hotels:

Istanbul, Kairo, London, Rom,

Berlin und Madrid.

Fachschriftsteller

Adelrich Furrer ist wahrlich
einer der grossten Kunstler
der Kochkunst |

Adelrich Furrer (1905 - 1975)




Das Lehrbuch der Kiiche

Theorie und Praxis
tir Kochlehrlinge

Handbuch fir Prifungsexperien, Kiichenchefs und Kche

Ausgezeichneles Lehrmittel zur theoretsdhen
Selbstausbsldung

e

Hoteliers, Wirte und Kallner

o
EEmansal wnil Fasilohrnr an tar
Stheals Mptollathethule

Luzern

1930
BUCH.VERLAG DER UNION HELVETIA, LUZERN

Leittafel
1930

1930

Erstausgabe
des Pauli
(durch Ernst Pauli)




Karriere

Leider ist keine umfassende
Biografie bekannt |

Lehre in Bern

Anstellung auf einem
hollandischen Schiff

Ritz Hotel, Paris

Als Kbchenchef

New Grand Hotel Yokohama

(J)
Restaurant Saly Well, Tokio

Spdtere Jahre

Tatig fur Champagnermarke
Mauler

Wird in Japan bis heute sehr
verehrt.

Saly Weil (1897 - 1976)




Giranz- W Icittafel
Beseizimg . 1939 - 1945

19334

1939-45 2. Weltkrieg

DIE SCHWEIZ IN WAFFEN




Lelttafel
1946 - 1953

1948

1950

1. Fach-
prifung

Neugrundung
der Chaine de
Rotisseurs

IKA

O S

Schweiserischer Kochverband
Zentralkomitee

An das Experten~Xollegium!

Wir schitzen uns glicklich, unserem Berufastande
mit bestem Wissen in dlesem Prifungsplan eine Handha-
b:nsegebca su haben, die goelignet ict, den Heleter wer-
denden noch einer objektiven, vorurteilefreien Prifung
su untersichen.

Ein Kollegium best susgewlesener Fachleute wie
A, Welam, E, Pauli, O, Thini, m, Hamberger, Ch. Finance , ¥.Lee
und 8. LOtscher hat fiir 8ie ale grundlegende Yeglelitung
diese Untorlagen geschaffen, Wir hoffen and wilnechen ins-
besondere, derse Sie sich vor einer Priifung gans in diese
Aufzeichnungen vertiefon, le geschieht dies sum Nutsen und
Frommen der gansen Sache,

Ea iet empfehlenewert, dase Jeder Experte und jeder
Priifling den Yorbereitungakurs besucht., Dadurch ist eine
Elnstinmigkeit in allen Priifungsangelegenheiten gewihr—
leistet, Experten, die ale Dozenten am Vorbereltungs—
kurs mitgewirkt haben, dlirfen in den vpn ihnen vorgetro-
genen Fichern nicht pritfen,

Diese Unterlagen eind in lhrer Art nicht erschiipfend
ansgestattet, Jjeder LExperte kann =ze¢ine Notizen ouf Crund
dieser Angaben selbet bel Bedgr! erweltern, He lst aber unmer
anadricklicher Wunsch, im Prinsip bel diesem Syatem gu
bleiben, Al1fHllige Nochtriige, die einer Vebesserung der
Unterlagen diensn, =ind aelbstverstindllich erwlinscht.

Len Fachleuten, dle dieser vorsnehmen Suche diecnen,
leihen wir nuch weiterhin gerne jede Unterstfitzung, Vir
hoffen, 8ie migen gerechte Beurteller und damit erfolgrol-
che Experten sein,

In diesem Sinne fiberreichen wir Thnen atreng vertran-
lich, al=o nicht fiir eine weitere Vorfusserung, dicsen
Priifungeplan,

Der Sekretir des SKV Der Prisident des SZV
aig. ¥W. Salzmmann, eig. A, Veles,




Leittafel
1946 - 1953

1. Fach-
priufung
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der Chaine de
Rotisseurs

Truile du lac en belle vue by ' o A8 ol
Sauce MayoNnase pece Vi O A IKA
muibgabwny Soup ; '

Goujons desole Murat’

Garré de mouton ala boulangére
Saolade nigolse

TPaupieties de veau alamianaise
Poulet au ,Défe » Pinot noir




SCHWEIZERISCHE EIDGCGENOSSENSCHAFT

<
DIPLOM

ES WIRD HIEMIT BESCHEINIGT, DASS

DIE VON DER PROFUN .
MISSION FUR DIE DURCHFUOHRUNG DER
HOHEREN FACHPRUFUNGEN IM KOCHBERUF
NACH DEN GESETZLICHEN BESTIMMUNGEN
UND DEM VOM EIDGENOSSISCHEN
VOLKSWIRTSCHAFTSDEPARTEMENT
GENEHMIGTEN REGLEMENT VOM
30. JULI 1947 DURCHGEFUOHRTE
HOHERE FACHPROFUNG
MIT ERFOLG BESTANDEN HAT. DER
DIPLOMINHABER IST ZUR FUHRUNG
DES CESETZLICH GESCHUTZTEN TITELS

DIPLOMIERTER KOCH
BERECHTICT. BERN, DEN 16. NOVEMBER 1948.

DER KIDCANOSSISCHE DEM PRASIDENT DEN
EXPENTY L1t

,{4..‘,4‘,. st Hunslnd)

Man beachte den Titel
«Diplomierter Kochy

27



Leittafel
1946 - 1953

1948 1. Fachprifung
1950 Neugrindung
der Chaine
de Rotisseurs
1951 IKA

Die Namen lesen sich wie eine QuvertUre:

Albert Meier, Otto Thoni, Albert Conrad, Adelrich Furrer, Otto Hadorn,

Willy Rossel, Fritz Christen, Willy Salzmann und Joseph Ammann.




Der Oberbiirgermeister
Frankfurt am Main, den 10, Nov. 1951.

An den
Zentralverband des Schweiz. Kochverbandes
z. Hd. des Herrn Prédsidenten Albert Weiss

Lausanne / Schweiz

Rue Carocline (Saint Pierre)

Sehr geehrter Herr Priasident!

Es ist mir ein aufrichtiges Bediirfnis, Ihnen nochmals fiir die Betei-
ligung des Schweizer Kochverbandes an der mit so grossem Erfolg durch-
gefithrten 2. Bundesfachschau fiir das Hotel- und Gaststiittengewerbe
sowie Xochkunstschau in Frankfurt am Main herzlich zu danken.

Die Stadt Frankfurt am Main und mit ihr die Veranstalter dieser
eingigartigen Schan haben die Teilnahme der Schweizer Equipe unter
Filhrung des Herrn Kiichenmeisters Albert Conrad besonders begriisst.
Gerade die von der Schweizer Nationalmannschaft dargebotenen Lei-
stungen stellten, wie mir immer wieder versichert wurde, das Ein-
druckvollste dar, was die Kochkunstschau geboten hat. Es ist daher
auch nur allzu verstidndlich, dass den Schweizer Kdchen, die sich an

Die hg

sprechen, auch allen . prrEenorenden Personen den
Herren Eduard Barbey, Albert bonrad aowie ihren Mitarbeitern, den
Herren Furrer, Thoni, Ammann, Christen, Hadorn, Meier und Rossel meine
besondere Anerkermung und Dank zu Ubermitteln.

Ich miochte wilnschen, dass wir Sie alle hoffentlich bald wieder einmal

in Frankfurt am Main begriissen und die Erinnerung an die schidnen
Tage erneuern konnen.

Mit herzlichen Griiesen bin ich
Ihr Dr. Karl Kolb

Leilttafel
1946 - 1953

1. Fachprifung

Neugrundung
der Chaine de
Rotisseurs

IKA
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Die berUhmteste
Platte der HOSPES.
Hergestellt von
Adelrich Furrer.
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Hm’renvlnr O. Hadorn, G. Burkhardt, F. Christen, W. Wohler
Vorne v.l.n.r.: A. Furrer, A. Conrad, O. Thoni, O. Ledermann

1H03pPE5Y 8 Hauptabteilung IXA

An die Herren der Schwelser Matlonalmammschaft.
Gezchiitzte Herren Kollegenl

Wie 84e bereits wissen, hat die Schweizor Nationalmannschaft mit 180 Punktan
ihren Wattbewerd sbgeschlossen. Dio néichstfolgenden Mannschaften rangieren
dientauf, leor Unterseichnete hat von jeher den L vertreten, dass s
nicht angenohm wirs, wenn wir dis Schweizerequipe als Angehdrige dar,die HOSFES
veranstaltendsn nuou. als dis Equipe mit der hichsten Punktzahl htwt
miizsten, weil dies irgendwie bel allem susllndischen Mannachaften imel, u-
suslindischan Pudlikum irgundwis nicht als ganz in Ordnung nngesehen wirde.

Dps Oronius dos Arboitsausschusses dor IEA und die HH. Psull, Président dex
Jury haber die Sachiage desprochen. Sowochl Herr Aldert Comrad wie auch Herr
Adelrich Purrer sind dasit einverstandsn, dass die Arbeiten dor Schweissr
Kationalammschaft als '%LEM erklirt werden, dass die Schweiser-
Equips suf die Vergitung des ausgosstoten Ehren-Bsrpreises und auf den svont.
Ehren-Naturalpreis versichtet su gunsten der susliindischen Bquipen.

Separat wird dor Schweisorequipe von dor Ausstellungslditung sin Burprais
gutgeschrieben, der dem Bohweis, Kochverband Gbargeban wird, mit dem Wumache,
in:unmnm #u erbdhen und die Aufteflung der Sckweizersquipe selbat
su Uberlsssean.

A= kommonden Montag findet die Proisverteilung statt, Hr, 4. Conrad wird lu-
tellnekmen. Sowsit es Ihnen mbglioh ist umd zu eigemen Lastan, an dor Schluss~
faier teilsune sind Sic selbstverstindlicn froundiich eingeladen. umu
Conrad mnwosand ist und Ihre Intorsssen vortritt, ist os nicht unbedingt nitig,
dass Sie ebonfalls kommen und sind die Horren, nleho susserhuld Barn thtig
sind, xum vorneherein untschuldigt.

Damit 5ie Ihr Einverstlindnis dazu ebenfalls geban kdnnen, senden wir Ihnoen
in der Beilage die Erklirung der Schweiser umm-mm. welche sowohl
dent Anwssendan an dor Schlussfeler, wie such der Prosse bekannt gegeben wird,

Wir diteten Bie, acforn Sic dmmit oinvorstanden wind, die Erklivung su unter-
zoichnen und uns mittels boiliegondesm, adroesierten Frankocouvert ofort gu-
rlcksuschicken,

Dar Untorseichnete dankt Ihnen, winscht Ihnon allss Gut =it den beston Grissan
Bern, dan 17. Juni 1964

Dov IKA=Sokrotiir:

lior Tinterssiohnete Sokrotlr don

Ookweiz, Yoohvarbundes, Willy Hulimies

it mit Wlebes Yorzuhes sixvesrstaaden
Z2aerz, den 17, Juni 1954

G e Cornl kil 10 e §C €
1=

Max Schudel

e Saltmsunn
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Karriere

Hotel de la Poste, Bern
Palace, St. Moritz
Carlton, St. Moritz

Beau-Rivage Palace,
Lausanne

Des Bergues, Genf
National, Luzern

Intern. Rest. ZIKA

Park Lane Hotel, London
Als Kbchenchef

Hotel Hecht, St. Gallen

Fritz Christen pragte
international wahrend 30
Jahren die TiefkUhlindustrie
und wurde weltweiter
Fachberater.

Fritz Christen (1910 — 2001)

23



Karriere (Auszug)

Lehre Schwellenmatteli, Bern
Casino, Bern

Kantonsspital Aarau
Suvretta House, St. Moritz

Tschuggen Arosa

Stellen in Stockholm, London,

Paris und Holland.

Als Kbchenchef
Hotel Derby, Davos

Parc des Eaux Vives, Genf

Quellenhof, Bad Ragaz

Schweizerhof, Bern
Hilton, Berlin

Bellevue Palace Bern

Gottfried «Godin Burkhard (1921 - 1981)

23



eittafel
1955 -1977

1956
1960
1965
1970

IKA
IKA
5. Auflage Pauli

Expo 70 in Osaka

Salzmann

Ledermann

Die Mitglieder waren 1960 v.l.n.r.: Hans Amacker, Hartly Mathis, René Evequoz

und Ofto Ledermann.

34




Karriere (Auszug)

Victoria Jungfrau, Interlaken
Des Bergues, Genf

Suvretta House, St. Moritz
Tschuggen, Arosa

Dampfer Nieuw Amsterdam,
Vier Jahreszeiten, MUnchen
Schweizerhof, Bern

Als KUchenchef

BUrgerspital Basel

Spdtere Jahre

Berufsschullehrer in Basel

Oftfto Ledermann absolvierte

1948 als einer der ersten funf

Absolventen die PrOfung zum
eidg.dipl. Kichenchef.

Er galt auch als das
«Wandelnde Lexikony.

Otto Ledermann (1913 - 2006)




Karriere

Lehre Restaurant ZUrichhorn
Parkhotel BUrgenstock
Kulm Hotel, Arosa

Bellevue Palace, Bern

Als Kichenchef

Grand Hotel, BUrgenstock

Leistete weit Uber 1’000 Tage
Militardienst im 2. Weltkrieg.

Paul RUegsegger (1914 - 1987)




elttafel
1970-1977

1970 Expo 70 in Osaka

1976 IKA

1977 1. Salon
Culinaire
Mondial

Erster Salon Culinaire Mondial 1977 in Basel

Vin.r.:
Bruno Berner, Hermann G. Rusch, Max Konig, Henry Haller und Werner Wymann




Foto links: Ein typischer Teller der klassischen KUche
bestehend aus Pommes chateau, Lattichpdckli
und Carofttes glacées.

Speziell die Art... aux morilles; geflllite und
aufgeschnittene Morcheln — mal was anderes.

Ein GemUseteller — auch typisch 70er und 80er Jahre.

Vegetarischer Teller / Axsiette végétarienne




Alleriei Kostlichkeiten des Fischers / Potpourri du pécheur Erhard Gall




Karriere (Auszug)

Hiltons in Havanna, Mexiko,
Istanbul, Athen

Intercontinental, Frankfurt
Waldorf Astoria, New York

Queen Elisabeth, Montreal

Als Kbchenchef (Auszug)
Bahnhofbuffet Will

Flughafenrestaurant, Kloten
Hilton, Kairo

Bahnhofbuffet Basel

Spdtere Jahre

Berufsschullehrer in Basel

Emil Walti revolutionierte im
Vorfeld des 1. Salon culinaire
mondial (1977) die Richtlinien
der Kochkunstausstellungen.

Emil Wélti (1920 - 2011)




Karriere (Auszug)

Hotel Bellevue Palace, Bern
Suvretta House, St. Moritz
Stellen in Zermatt, Crans-

Montanag, Lausanne, Bern &
Florenz.

Als Kbchenchef (AuszuQ)
Galle Face Hotel, Colombo
Hilton Berlin

Hilton, Tel Aviv

Hilton Basel, F&B Manager

Spdatere Jahre

Berufsschullehrer in Basel

Prasident der KFG, Basel

Marcel Roth hat sich auch als
Spezialist fur Currys einen
Namen gemacht.

Marcel Roth (1930 - 2018)

23



Karriere (Auszug)

Kurhaus, Kulm & Palace, Ernesto Schlegel (1923 - 1997)
St.Moritz

Beau-Rivage Palace,
Lausanne-Ouchy

Palace, Gstaad
Excelsior, Florenz
George V., Paris

Claridge’s London

Als Kbchenchef
Ritz, Barcelona

Schweizerhof, Bern

Spdtere Jahre

Du Thédatre, Bern

Fast 17 Jahre war Ernesto
Schlegel Prasident des CCCB
und pragte diesen nachhaltig.




Herzliche Gratulation zum Jubilaum
Cercle Chefs de Cuisine de Berne

Diese 10 historischen CCCB Kuchenchefs stehen fur viele
PersoOnlichkeiten, die diesen Cercle in 100 Jahren gepragt
haben und stolze Mitglieder waren und sind.

HERZLICHEN DANK !




