
100 Jahre

Cercle Chefs de Cuisine de Berne

Zehn historische CCCB Küchenchefs mit Strahlkraft 

im Rückblick auf 150 Jahre Schweizer Kochkunst

HANSJÖRG WERDENBERG



ab 1872 Belle Époque

1886 Gründung Union 
Helvetia

ab 1894 Curnonsky
(Michelin & 
Bibendum)

1900 1. Kochkunst-
ausstellung in 
Frankfurt a.M. 

1908 Gründung 
Kochkunstmuseum 
in Frankfurt a.M.

1909 Gründung SHL

Zeittafel 
1872 - 1914
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Wenn wir die damals bekanntesten Köche und deren kulinarischen Werke betrachten, so kann man feststellen, dass

einige dieser Werke noch heute für die Entwicklung der Kochkunst stehen und Zeugnis dafür ablegen.

1846 The modern cook

1856 La cuisine classique

1867 Le livre de cuisine

1889 Dictionnaire universel
de cuisine

1901 La cuisine illustrée
1938 Larousse gastronomique

1903 Le guide culinaire

1908 Kulinarisches 
Lexikon 
und Menubuch

1904 The Century 
Cookbook

Persönlichkeiten und ihre Hauptwerke
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La cuisine classique - 1856
Charles Elmé Francatelli

Urbain Dubois & 

Emile Bernard

Jules Gouffé

Joseph Favre

Prosper Montagné

Auguste Escoffier

Charles Herman Senn

Le Livre de cuisine - 1867



Charles Elmé Francatelli

Urbain Dubois & 
Emile Bernard

Jules Gouffé

Joseph Favre

Prosper Montagné

Auguste Escoffier

Charles Herman Senn

Dictionnaire universel

de cuisine, ca. 1889



Charles Elmé Francatelli

Urbain Dubois & 
Emile Bernard

Jules Gouffé

Joseph Favre

Prosper Montagné

Auguste Escoffier

Charles Herman Senn

Kulinarisches Lexikon und Menubuch – 1908

The Century Cookbook – 1904 



Curnonsky – Bibendum

1923 erste Ausgabe des Michelin-Restaurant-Führers.

1926 erste Vergabe von Michelin-Sternen.



Erste grosse Kochkunstausstellung in Frankfurt

Zeittafel 
1872 - 1914

ab 1872 Belle Époque

1886 Gründung 
Union Helvetia

ab 1894 Curnonsky              
(Michelin & 
Bibendum)

1900 1. Kochkunst-
ausstellung in 
Frankfurt a.M. 

1908 Gründung 
Kochkunst-
museum in 
Frankfurt a.M.

1909 Gründung SHL



Historische Fotografie aus den Anfängen der Schweizerischen Hotelfachschule.
Im Vordergrund, ganz links aussen, ist der Kursinstruktor Herr Ernst Pauli.

Gründung 1909 

der 

Schweizerischen 

Hotelfachschule 

in Luzern



Die deutsche Heeresführung, v.l.n.r.; Paul von Hindenburg, Kaiser Wilhelm II. 
und Erich Ludendorff.

Der Erste Weltkrieg
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Zeittafel 
1914 - 1920

1914-18 1. Weltkrieg

1918 Landesstreik

1918-20 Die  Spanische 
Grippe

Die Spanische Grippe
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• Union Helvetia, 
Gruppe der Köche

• Internationaler 
Verband der Köche

• Verband Schweizer 
Köche

• Syndikat der Köche

Zeittafel 
April 1920
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CCCB

CCCB





Karriere

Lausanne-Palace

Palace Luzern

Palace Lugano

Carlton, St. Moritz

Luxor Winter-Palace in Assuan

Baur-au-lac, Zürich

(Sous-Chef unter Fritz Ehrsam)

Grand Hotel, Frienze

Als Küchenchef

Bahnhofbuffet Bern

Palace, St. Moritz

Bahnhofbuffet Luzern

Albert Conrad (1897 – 1971)
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Auguste Escoffier

Julien Schneitter

Fritz Christen
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50
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Karriere

Hotel Löwen, Lungern

Hotel Suisse, Ospedaletti (I)

Viele Anstellungen in 
Saisonbetrieben wie auch 
Anstellungen in Argentinien 
und Ägypten.

War der «König der kalten 
Küche».

Weltweite Eröffnungen von 
Hilton Hotels:

Istanbul, Kairo, London, Rom, 
Berlin und Madrid.

Fachschriftsteller

Adelrich Furrer ist wahrlich 
einer der grössten Künstler 
der Kochkunst !

Adelrich Furrer (1905 – 1975)



1930 Erstausgabe 
des Pauli 
(durch Ernst Pauli)

Zeittafel 
1930 



Karriere

Leider ist keine umfassende 
Biografie bekannt !

Lehre in Bern

Anstellung auf einem 
holländischen Schiff

Ritz Hotel, Paris

Als Küchenchef

New Grand Hotel Yokohama 
(J)

Restaurant Saly Weil, Tokio

Spätere Jahre

Tätig für Champagnermarke 
Mauler

Wird in Japan bis heute sehr 
verehrt.

Saly Weil (1897 – 1976)
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1939-45 2. Weltkrieg

Zeittafel 
1939 - 1945



1948 1. Fach-
prüfung

1950 Neugründung                     
der Chaîne de 
Rôtisseurs

1951 IKA

Zeittafel 
1946 - 1953



Zeittafel 
1946 - 1953

1948 1. Fach-
prüfung

1950 Neugründung                     
der Chaîne de 
Rôtisseurs

1951 IKA



Name

Man beachte den Titel
«Diplomierter Koch»
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Zeittafel 
1946 - 1953

1948 1. Fachprüfung

1950 Neugründung                     
der Chaîne
de Rôtisseurs

1951 IKA

Die Namen lesen sich  wie eine Ouvertüre:

Albert Meier, Otto Thöni,  Albert Conrad, Adelrich Furrer, Otto Hadorn, 

Willy Rossel, Fritz Christen, Willy Salzmann und Joseph Ammann.



Zeittafel 
1946 - 1953

1948 1. Fachprüfung

1950 Neugründung                     
der Chaîne de 
Rôtisseurs

1951 IKA



Die berühmteste 
Platte der HOSPES. 
Hergestellt von 
Adelrich Furrer.

72



Hinten v.l.n.r.: O. Hadorn, G. Burkhardt, F. Christen, W. Wohler
Vorne v.l.n.r.: A. Furrer, A. Conrad, O. Thöni, O. Ledermann
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Karriere

Hôtel de la Poste, Bern

Palace, St. Moritz

Carlton, St. Moritz

Beau-Rivage Palace, 
Lausanne

Des Bergues, Genf

National, Luzern

Intern. Rest. ZIKA

Park Lane Hotel, London

Als Küchenchef

Hotel Hecht, St. Gallen

Fritz Christen prägte 
international während 30 
Jahren die Tiefkühlindustrie 
und wurde weltweiter 
Fachberater.

Fritz Christen (1910 – 2001)
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Karriere (Auszug)

Lehre Schwellenmätteli, Bern

Casino, Bern

Kantonsspital Aarau

Suvretta House, St. Moritz

Tschuggen Arosa

Stellen in Stockholm, London, 
Paris und Holland.

Als Küchenchef

Hotel Derby, Davos

Parc des Eaux Vives, Genf

Quellenhof, Bad Ragaz

Schweizerhof, Bern

Hilton, Berlin

Bellevue Palace Bern

Gottfried «Godi» Burkhard (1921 – 1981)
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Zeittafel 
1955 - 1977

1956 IKA

1960 IKA

1965 5. Auflage Pauli

1970 Expo 70 in Osaka

Die Mitglieder waren 1960 v.l.n.r.: Hans Amacker, Hartly Mathis, René Evequoz

und Otto Ledermann.

34

Salzmann

Ledermann

Furrer

Conrad



Karriere (Auszug)

Victoria Jungfrau, Interlaken

Des Bergues, Genf

Suvretta House, St. Moritz

Tschuggen, Arosa

Dampfer Nieuw Amsterdam, 

Vier Jahreszeiten, München

Schweizerhof, Bern

Als Küchenchef

Bürgerspital Basel

Spätere Jahre

Berufsschullehrer in Basel

Otto Ledermann absolvierte 
1948 als einer der ersten fünf 
Absolventen die Prüfung zum 
eidg.dipl. Küchenchef.

Er galt auch als das 
«Wandelnde Lexikon».

Otto Ledermann (1913 – 2006)
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Karriere

Lehre Restaurant Zürichhorn

Parkhotel Bürgenstock

Kulm Hotel, Arosa

Bellevue Palace, Bern

Als Küchenchef

Grand Hotel, Bürgenstock

Leistete weit über 1’000 Tage 
Militärdienst im 2. Weltkrieg.

Paul Rüegsegger (1914 – 1987)
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Zeittafel 
1970 - 1977

1970 Expo 70 in Osaka

1976 IKA

1977 1. Salon 
Culinaire
Mondial

V.l.n.r.:
Bruno Berner, Hermann G. Rusch, Max König, Henry Haller und Werner Wymann

Erster Salon Culinaire Mondial 1977 in Basel



Foto links: Ein typischer Teller der klassischen Küche 

bestehend aus Pommes château, Lattichpäckli

und  Carottes glacées.

Speziell die Art… aux morilles; gefüllte und 

aufgeschnittene Morcheln – mal was anderes.

Ein Gemüseteller – auch typisch 70er und 80er Jahre.





Karriere (Auszug)

Hiltons in Havanna, Mexiko, 
Istanbul, Athen

Intercontinental, Frankfurt

Waldorf Astoria, New York

Queen Elisabeth, Montreal

Als Küchenchef (Auszug)

Bahnhofbuffet Will

Flughafenrestaurant, Kloten

Hilton, Kairo

Bahnhofbuffet Basel

Spätere Jahre

Berufsschullehrer in Basel

Emil Wälti revolutionierte im 
Vorfeld des 1. Salon culinaire
mondial (1977) die Richtlinien 
der Kochkunstausstellungen.

Emil Wälti (1920 – 2011)
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Karriere (Auszug)

Hotel Bellevue Palace, Bern

Suvretta House, St. Moritz

Stellen in Zermatt, Crans-
Montana, Lausanne, Bern & 
Florenz.

Als Küchenchef (Auszug)

Galle Face Hotel, Colombo

Hilton Berlin

Hilton, Tel Aviv

Hilton Basel, F&B Manager

Spätere Jahre

Berufsschullehrer in Basel

Präsident der KFG, Basel

Marcel Roth hat sich auch als 
Spezialist für Currys einen 
Namen gemacht.

Marcel Roth (1930 – 2018)
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Karriere (Auszug)

Kurhaus, Kulm & Palace, 
St.Moritz

Beau-Rivage Palace, 
Lausanne-Ouchy

Palace, Gstaad

Excelsior, Florenz

George V., Paris

Claridge’s London

Als Küchenchef 

Ritz, Barcelona

Schweizerhof, Bern

Spätere Jahre

Du Théâtre, Bern

Fast 17 Jahre war Ernesto 
Schlegel Präsident des CCCB 
und prägte diesen nachhaltig.

Ernesto Schlegel (1923 – 1997)
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Herzliche Gratulation zum Jubiläum

Cercle Chefs de Cuisine de Berne

Diese 10 historischen CCCB Küchenchefs stehen für viele 

Persönlichkeiten, die diesen Cercle in 100 Jahren geprägt 

haben und stolze Mitglieder waren und sind.

HERZLICHEN DANK !


